
取
締
役
会
長
・
児
玉
保
次

年
ほ
ど
前
の
婦
人
雑
誌
に“

上
手
に
作
り
た
い
家
庭

料
理
の
一
つ”

と
し
て
さ
ば
の
味
噌
煮
が
載
っ
て
い
ま

し
た
。そ
の
時
も
今
も
秋
サ
バ
の
美
味
し
さ
に
は
変
り
は
無

い
の
で
そ
の
時
の
レ
シ
ピ
の
ま
ま
で
書
き
ま
す
。し
か
し
、煮

付
と
い
う
調
理
が
最
近
の
若
い
人
に
好
ま
れ
る
の
か
判
り
ま

せ
ん
が
、魚
を
使
っ
た
お
袋
の
味
の
代
表
選
手
で
す
。魚
屋

で
あ
り
大
家
族
だ
っ
た
我
が
家
で
も
良
く
食
卓
に
上
が
っ
た

も
の
で
す
。　
　
　
　

    　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　

　

お
鍋
に
醤
油
・
砂
糖
・
酒
・
水
に
生
姜
を
入
れ
て
煮
立
て

ま
す
。そ
こ
に
さ
ば
の
切
身
を
皮
目
を
上
に
し
て
入
れ
ま

す
。再
び
煮
立
っ
た
ら
火
を
落
と
し
、さ
ば
に
六
分
火
が
と

通
っ
た
ら
ネ
ギ
を
入
れ
ま
す
、八
分
く
ら
い
煮
え
た
と
こ
ろ

に
水
で
溶
い
た
味
噌
を
加
え
ま
す
。全
体
に
味
噌
の
味
が
馴

染
ん
だ
ら
さ
ば
と
ネ
ギ
を
取
り
出
し
、残
っ
た
煮
汁
を
煮
詰

め
て
と
ろ
り
と
さ
せ
て
器
に
盛
っ
た
さ
ば
に
か
け
ま
す
。こ

れ
で
完
成
で
す
。 　

   　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

昔
子
供
の
頃
、船
場
汁
が
食
卓
に
出
ま
し
た
。こ
の
時
は

さ
ば
の
中
骨
の
清
ま
し
仕
立
て
の
吸
い
物
で
、短
冊
に
切
っ

た
大
根
が
入
っ
て
い
ま
し
た
。そ
の
名
の
と
お
り
大
阪
船
場

の
料
理
だ
そ
う
で
さ
ば
の
中
骨
ま
で
捨
て
ず
に
利
用
し
よ
う

と
言
う
合
理
性
で
し
ょ
う
ね
。一
説
に
は
丁
稚
さ
ん
の
食
事

に
出
さ
れ
た
と
聞
き
ま
し
た
が
料
理
の
レ
シ
ピ
で
は
さ
ば
の

身
を
使
っ
た
船
場
汁
が
掲
載
さ
れ
て
い
ま
す
。し
か
し
中
骨

と
大
根
だ
け
の
船
場
汁
の
美
味
し
か
っ
た
こ
と
を
今
で
も
忘

れ
ら
れ
ま
せ
ん
。 　

            　
　
　
　
　
　
　
　
　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

さ
ば
の
味
噌
煮
と
船
場
汁
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今回は葛野
店に協力し

　　　　ていただき、
一から作るところを見学
しました。惣菜の事は知
らない事が多いので新
鮮でした。
食欲のそそられる良い
匂いがしました。

こだわりたっぷりのちりめん山椒 V o l u m e  6 4   S e p t e m b e r  2 0 2 2

MOMO Terrace 六地蔵店 075-606-2354

フリーペーパー

について西浅の西浅
おめでたい魚としてお祝いごとにも食される鯛には、内側に魚のような形をした骨が隠れていて、これを「鯛の鯛」と

いいます。江戸時代の書物にも「鯛中鯛」として登場する縁起物です。実は私たちのお店にも隠れた“価値”が沢山あり

ます。そんな“価値”を鯛の鯛になぞらえて、「西浅の西浅」としてフリーペーパーで紹介・発信しています。
1999 年 12 月前身である「うおがし通信」
創刊より今年で 23 年目です

一時閉店中～ ～

京
都
発
祥

の
人
気
者

　

西
浅
の
一
部
の
店
舗
で
販
売
さ
れ
て

い
る
ち
り
め
ん
山
椒
。
こ
れ
は
あ
る
店

長
が
、
過
去
に
働
い
て
い
た
料
亭
で
得

た
知
識
が
活
か
せ
る
と
思
い
考
案
、
販

売
が
始
ま
り
ま
し
た
。
今
回
は
西
浅
が

作
る
時
の
こ
だ
わ
り
を
紹
介
し
ま
す
。

　

一
つ
目
は
、
山
椒
を
あ
ら
か
じ
め
湯

が
い
て
お
く
こ
と
で
す
。
そ
う
す
る
こ

と
で
、
山
椒
の
え
ぐ
み
が
無
く
な
り
、

よ
り
美
味
し
く
な
り
ま
す
。

　

二
つ
目
は
、
作
っ
て
い
く
過
程
で
、

混
ぜ
方
を
変
え
て
い
く
事
で
す
。
初
め

の
内
は
ち
り
め
ん
が
硬
い
の
で
木
ベ
ラ

で
満
遍
な
く
混
ぜ
て
い
き
ま
す
。
ち
り

め
ん
が
出
汁
を
吸
っ
て
く
る
と
柔
ら
か

く
な
り
潰
れ
や
す
く
な
る
の
で
、
鍋
ご

と
抱
え
て
豪
快
に
ふ
り
混
ぜ
ま
す
。
こ

う
す
る
こ
と
で
満
遍
な
く
味
が
染
み

渡
っ
て
、
ム
ラ
が
無
く
な
る
の
で
す
。

　

今
回
紹
介
し
た
こ
だ
わ
り
は
一
部
の

も
の
で
す
が
、
こ
の
こ
だ
わ
り
が
あ
る

か
ら
こ
そ
、
美
味
し
く
出
来
て
い
ま
す
。

見
か
け
る
事
が
あ
れ
ば
、
食
べ
て
み
て

く
だ
さ
い
。

　

ち
り
め
ん
山
椒
は
、「
ち
り
め
ん
じ
ゃ

こ
」
と
「
山
椒
」
の
実
を
炊
き
合
わ
せ

た
も
の
で
す
。

　

ち
り
め
ん
じ
ゃ
こ
と
は
、
イ
ワ
シ
類

（
カ
タ
ク
チ
イ
ワ
シ
・
マ
イ
ワ
シ
・
ウ
ル

メ
イ
ワ
シ
・
シ
ロ
ウ
オ
・
イ
カ
ナ
ゴ
な
ど
）

の
仔
稚
魚
を
食
塩
水
で
煮
た
後
、
天
日

な
ど
で
干
し
て
加
工
し
た
食
品
に
な
り

ま
す
。
小
さ
い
魚
を
平
に
広
げ
て
干
す

様
子
が
絹
織
物
の
「
ち
り
め
ん
」
に
似

て
い
る
こ
と
か
ら
「
ち
り
め
ん
じ
ゃ
こ
」

と
い
う
名
前
が
つ
け
ら
れ
ま
し
た
。
ち

な
み
に
、
加
工
の
さ
れ
て
い
な
い
仔
稚

魚
は
し
ら
す
に
な
り
ま
す
。

　

山
椒
は
、
ミ
カ
ン
科
・
サ
ン
シ
ョ
ウ

属
の
落
葉
低
木
で
、
別
名
は
ハ
ジ
カ
ミ

と
い
い
ま
す
。
山
地
の
雑
木
林
な
ど
に

自
生
し
、
料
理
に
添
え
ら
れ
る
若
葉
は

食
材
と
し
て
木
の
芽
と
も
呼
ば
れ
て
い

ま
す
。
雄
株
と
雌
株
が
別
々
で
あ
り
、

春
に
葉
の
わ
き
に
黄
緑
色
の
花
を
咲
か

せ
、
雌
株
の
み
実
を
つ
け
ま
す
。
昔
の

京
都
で
は
、
お
ば
ん
ざ
い
（
惣
菜
）
に

重
宝
さ
れ
て
い
ま
し
た
。

　

ち
り
め
ん
山
椒
は
、
京
都
市
・
北
野

天
満
宮
の
東
側
に
位
置
す
る
花
街
「
上

七
軒
（
現
・
は
れ
ま
）」
で
料
理
人
を
し

て
い
た
晴
間
保
雄
氏
が
、
ち
り
め
ん
じ
ゃ

こ
と
実
山
椒
を
、"

炊
き
合
わ
せ
て
み
た

"

の
が
始
ま
り
と
言
わ
れ
て
い
ま
す
。 

西
浅の

こ
だ
わ
り

西
浅
流
の
作
り
方

・
山
椒
を
２
０
分
程
湯
が
い
て
お
き
ま
す
。

・
出
来
上
が
っ
た
ち
り
め
ん
山
椒
を
入
れ

る
器
を
用
意
し
ま
す
。
キ
ッ
チ
ン
ペ
ー

パ
ー
な
ど
を
敷
い
て
お
く
と
余
分
な
水
分

を
吸
収
で
き
ま
す
。

〜
は
じ
め
に
〜

１ 

酒
、
砂
糖
、
醤
油
（
濃
口
）
を
鍋
に
入
れ

て
沸
か
せ
ま
す
。

２ 

沸
い
て
き
た
ら
山
椒
を
入
れ
、
更
に
沸
か

せ
ま
す
。

３ 

ち
り
め
ん
を
加
え
、
満
遍
な
く
混
ぜ
ま
す
。

混
ぜ
始
め
は
ち
り
め
ん
が
硬
い
の
で
木
ベ
ラ

等
で
混
ぜ
て
も
大
丈
夫
で
す
。
鍋
の
側
面
に

着
い
た
ち
り
め
ん
は
、
放
っ
て
お
く
と
カ
リ

カ
リ
に
な
り
味
に
ム
ラ
が
出
来
る
の
で
こ
そ

ぎ
落
と
し
な
が
ら
混
ぜ
ま
し
ょ
う
。

４ 
出
汁
を
煮
立
た
せ
な
が
ら
混
ぜ
て
い
き
ま

す
。
炊
け
る
音
が
変
わ
っ
て
き
た
ら
、
鍋
ご

と
振
っ
て
混
ぜ
ま
す
。
こ
れ
を
数
回
繰
り
返

し
、
艶
を
出
し
ま
す
。
一
つ
の
鍋
だ
と
ム
ラ

が
出
来
や
す
い
の
で
二
つ
の
鍋
で
混
ぜ
て
い

く
と
良
い
で
し
ょ
う
。

５ 

炊
き
上
が
っ
た
ら
、
用
意
し
て
お
い
た
器

に
す
ぐ
移
し
替
え
ま
す
。
移
し
替
え
た
ら
全

体
に
満
遍
な 

く
広
げ
真
ん
中
を
少
し
へ
こ
ま

せ
ま
す
。

６ 

ゴ
ミ
が
入
ら
な
い
よ
う
キ
ッ
チ
ン
ペ
ー

パ
ー
な
ど
で
蓋
を
し
、
常
温
で
冷
ま
し
て
い

き
ま
す
。
粗
熱
が
取
れ
た
ら
完
成
で
す
。
冷

蔵
庫
で
保
管
し
ま
す
。

お
茶
漬
け
に
も
で
き
る
！

ひ
や
や
っ
こ
に
の
せ
て
も

美
味
し
い
！

お
米
と
混
ぜ
て
お
に
ぎ
り
に
！

こ
ん
な
食
べ
方
も

あ
り
ま
す


