
取
締
役
会
長
・
児
玉
保
次

つ
お
の
旬
は
春
か
ら
夏
ま
で
と
言
う
こ
と
に
な
っ
て

い
ま
す
。

“

旬
の
食
材”

と
言
う
本
に
も
秋
の
魚
と
し

て
は
載
っ
て
い
ま
せ
ん
。こ
れ
は
昔
か
ら
か
つ
を
と
言
え
ば
初

か
つ
を（
上
り
か
つ
お
）の
事
を
言
っ
て
き
た
か
ら
で
し
ょ
う
。

　

昔
か
ら
江
戸
っ
子
は
何
か
月
分
も
の
稼
ぎ
を
つ
ぎ
込
ん
で

か
つ
お
の
初
物
を
買
い
求
め
た
と
言
わ
れ
て
い
ま
す
。上
り
か

つ
お
は
、脂
は
乗
っ
て
い
ま
せ
ん
が
鮮
や
か
な
赤
色
で
す
。こ

の
赤
色
も
鮮
度
に
大
き
く
影
響
さ
れ
る
の
で
、運
搬
事
情
の

良
く
な
い
昔
は
鮮
度
の
良
い
近
く
の
海
で
獲
れ
た
初
物
の
か

つ
お
に
は
高
い
値
段
が
付
い
た
の
で
し
ょ
う
か
。

上
り
か
つ
お
が
黒
潮
に
乗
っ
て
北
上
し
、三
陸
沖
か
ら
北
海

道
沖
の
海
域
で
十
分
栄
養
を
採
っ
て
よ
く
肥
え
て
水
温
の
下

る
９
月
ご
ろ
か
ら
南
下
を
始
め
ま
す
。こ
れ
が
戻
り
か
つ
お

で
す
。

戻
り
か
つ
お
は
脂
が
の
っ
て
美
味
し
い
も
の
で
す
が
、江
戸
っ

子
は
色
目
の
美
し
い
初
物
を
好
ん
だ
の
で
し
ょ
う
。し
か
し
、

脂
の
乗
っ
た
戻
り
か
つ
お
の
た
た
き
も
美
味
し
い
も
の
で
す
。

　

江
戸
っ
子
は
刺
身
で
食
し
た
よ
う
で
す
が
、今
で
は
本
場

の
土
佐
の
た
た
き
が
全
国
に
広
ま
っ
て
い
ま
す
。

こ
の
良
く
肥
え
た
戻
り
か
つ
お
は
台
湾
近
く
ま
で
南
下
し
て

産
卵
し
ま
す
。そ
し
て
此
処
で
生
ま
れ
た
か
つ
お
の
稚
魚
は
、

生
ま
れ
た
海
域
で
１
年
ほ
ど
過
ご
し
て
２
年
目
に
な
る
と
北

上
を
始
め
ま
す
。そ
の
後
、日
本
の
近
海
に
来
て“

初
か
つ
お”

と
し
て
珍
重
さ
れ
る
よ
う
に
な
る
の
で
す
。

戻
り
か
つ
お
（
下
り
か
つ
お
）

か

？

う
お
が
し
通
信

美
味
し
い
旬
の
お
魚
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投票イベント
に参加いただ

きありがとうございま
した。
かつおに限ったことで
は無いですが、生の物
になるとリスクは高く
なります。それでも美
味しいものが多いのも
事実で、美味しさをと
るか、安全をとるか。
悩ましいですね。

脂が乗って美味しい戻りかつお V o l u m e  6 5   O c t o b e r  2 0 2 2

MOMO Terrace 六地蔵店 075-606-2354

フリーペーパー

について西浅の西浅
おめでたい魚としてお祝いごとにも食される鯛には、内側に魚のような形をした骨が隠れていて、これを「鯛の鯛」と

いいます。江戸時代の書物にも「鯛中鯛」として登場する縁起物です。実は私たちのお店にも隠れた“価値”が沢山あり

ます。そんな“価値”を鯛の鯛になぞらえて、「西浅の西浅」としてフリーペーパーで紹介・発信しています。
1999 年 12 月前身である「うおがし通信」
創刊より今年で 23 年目です

一時閉店中～ ～

　

西
浅
で
は
、
お
客
様
に
よ
り
美
味
し

い
も
の
を
食
べ
て
も
ら
う
た
め
の
取
り

組
み
と
し
て
、
６
〜
７
月
頃
、「
生
か

つ
お
と
冷
凍
か
つ
お
」
の
投
票
イ
ベ
ン

ト
を
行
い
ま
し
た
。(

烏
丸
店
、西
院
店
、

五
条
店
の
３
店
舗
で
行
い
ま
し
た
。)

　

こ
の
取
り
組
み
は
、
近
年
話
題
に

な
っ
て
い
る
ア
ニ
サ
キ
ス
の
問
題
か
ら

始
ま
り
ま
し
た
。
ア
ニ
サ
キ
ス
は
さ
ば

や
さ
ば
ひ
ら
め
な
ど
に
多
く
寄
生
し
て

お
り
、
冷
凍
処
理
加
工
を
す
る
こ
と
で

無
害
化
す
る
こ
と
が
出
来
ま
す
。
し
か

し
、
冷
凍
し
て
し
ま
う
と
魚
本
来
の
旨

味
が
損
な
っ
て
し
ま
い
ま
す
。

西
浅
と
し
て
は
、
魚
本
来
の
旨
味
も
味

わ
っ
て
い
た
だ
き
た
い
。

　

そ
こ
で
、
従
来
の
「
冷
凍
か
つ
お
た

た
き
」
と
ア
ニ
サ
キ
ス
対
策
（
入
荷
時

の
チ
ェ
ッ
ク
と
加
工
時
の
目
視
チ
ェ
ッ

ク
を
行
う
こ
と
で
、
よ
り
安
全
に
食
べ

て
い
た
だ
け
る
よ
う
に
し
て
い
ま
す
。

で
す
が
、
リ
ス
ク
が
完
全
に
０
に
な
っ

た
わ
け
で
は
あ
り
ま
せ
ん
。）
を
行
っ

た
「
生
か
つ
お
の
た
た
き
」
の
両
方
を

店
頭
に
並
べ
、
ど
ち
ら
の
方
が
食
べ
た

い
か
・
美
味
し
い
か
を
お
客
様
に
決
め

て
い
た
だ
く
投
票
イ
ベ
ン
ト
を
開
催
し

ま
し
た
。

　

多
く
の
お
客
様
に
参
加
し
て
い
た
だ

き
、
あ
り
が
と
う
ご
ざ
い
ま
し
た
。

　

西
院
店
、
五
条
店
、
烏
丸
店
の
３
店
舗

で
合
計
３
６
３
票
投
票
し
て
い
た
だ
き
ま

し
た
。
内
分
け
は
次
の
通
り
で
す
。

　

皆
さ
ん
は
こ
の
結
果
を
ど
う
思
わ
れ
ま

し
た
か
？

　

結
果
を
見
比
べ
る
と
、
生
か
つ
お
が
人

気
の
様
子
で
し
た
。
で
す
が
、
ま
だ
ま
だ

安
全
な
冷
凍
か
つ
お
を
支
持
す
る
お
客
様

が
多
い
で
す
。
私
達
西
浅
は
、
や
っ
ぱ
り

美
味
し
い
生
か
つ
お
の
方
を
推
し
て
い
き

た
い
。
生
か
つ
お
の
支
持
率
が
上
が
る
よ

う
に
ま
だ
ま
だ
が
ん
ば
り
ま
す
。

　

２
〜
３
月
頃
か
ら
黒
潮
に
乗
っ
て
北
上
し

始
め
、
５
月
頃
に
獲
れ
る
か
つ
お
が
「
初
か

つ
お(

春)

」
に
な
り
ま
す
。

さ
ら
に
８
月
頃
ま
で
北
上
し
続
け
、
水
温
が

下
が
る
９
月
頃
に
三
陸
付
近
で　

タ
ー
ン
し

て
ま
た
南
下
し
ま
す
。

親
潮
に
乗
っ
て
南
下
し
、
１
０
月
頃
に
獲
れ

る
か
つ
お
が
「
戻
り
か
つ
お(

秋)

」
に
な

り
ま
す
。

初
か
つ
お
と

戻
り
か
つ
お
の
図
解

U
2~3 月

頃 →

→

→

→
黒潮

親潮
→

Uターン

5月頃
初かつお ( 春 )

8 月頃

→

10月頃
戻りかつお ( 秋 )

生
か
つ
お
と

冷
凍
か
つ
お

投
票
結
果

こ
れ
、
な
に
？

　

西
浅
の
店
頭
で
魚
の
オ
ブ
ジ
ェ
を
見
て
い

た
だ
け
ま
し
た
か
？

　
「
國
定
織
物
様
」
と
の
コ
ラ
ボ
企
画
で
西

陣
織
で
作
っ
て
い
ま
す
。
西
陣
織
を
も
っ
と

多
く
の
人
に
知
っ
て
欲
し
い
と
い
う
思
い
、

ま
た
、
職
人
の
技
術
、
伝
統
文
化
を
感
じ
て

欲
し
い
と
い
う
西
浅
と
の
共
通
の
思
い
か

ら
、
ス
ー
パ
ー
な
ど
多
く
の
お
客
様
が
来
店

さ
れ
る
西
浅
と
コ
ラ
ボ
し
て
い
た
だ
き
ま
し

た
。

　

各
店
舗
で
色
や
デ
ザ
イ
ン
が
違
う
の
で
、

ぜ
ひ
見
て
く
だ
さ
い
！
従
業
員
の
名
札
に
も

注
目
で
す
。(

一
部
店
舗
を
除
く)

西院店

五条店

烏丸店

生かつお 冷凍かつお

43

185
5

31

96
3

合計 233 130


