
？ 2 0 2 3
M a r c h

70
Volume

TAK E
F R E E

取
締
役
会
長
・
児
玉
保
次

偏
に
春
と
付
け
る
と
さ
わ
ら
と
な
り
ま
す
。さ

わ
ら
は
暖
か
い
海
の
魚
で
西
日
本
や
東
シ
ナ
海

で
多
く
獲
れ
ま
し
た
が
最
近
で
は
海
水
温
の
変
化
が
あ
っ

た
の
か
本
州
中
部
や
北
部
で
も
漁
が
あ
る
よ
う
で
す
。京

都
は
さ
わ
ら
と
縁
が
深
く
お
せ
ち
料
理
や
幕
の
内
の
お

弁
当
な
ど
に
も
味
噌
漬
け
や
幽
庵
漬
け
の
さ
わ
ら
が
よ

く
は
良
く
使
わ
れ
ま
し
た
。鍋
物
に
も
欠
か
せ
な
い
魚

で
、秋
か
ら
冬
に
掛
け
て
魚
屋
の
店
頭
に
は
欠
か
せ
な
い

魚
で
す
。

良
く
脂
の
乗
っ
た
さ
わ
ら
が
昔
は
朝
鮮
半
島
の
近
く
の
黄

海
や
東
シ
ナ
海
か
ら
多
く
入
荷
し
ま
し
た
。最
近
は
輸
送

の
状
況
も
良
く
な
っ
て
日
本
の
近
海
産
の
さ
わ
ら
が
主
に

な
っ
て
い
ま
す
。京
都
府
の
舞
鶴
市
場
に
水
揚
げ
さ
れ
る

さ
わ
ら
も「
京
さ
わ
ら
」と
言
う
ブ
ラ
ン
ド
で
出
荷
さ
れ
て

い
ま
す
。こ
の「
京
さ
わ
ら
」は
漁
獲
さ
れ
た
そ
の
日
に
も

我
々
の
店
頭
に
並
ぶ
事
も
あ
り
ま
す
。鮮
度
は
最
高
で
す

ね
！
さ
し
み
や
た
た
き
が
お
奨
め
で
す
。

魚
偏
に
春
と
書
く
の
で
春
が
旬
と
思
わ
れ
が
ち
で
す
が

脂
が
乗
る
の
は
や
は
り
冬
で
、旬
は
冬
で
す
。春
は
さ
わ

ら
の
幼
魚
の
さ
ご
し
が
瀬
戸
内
で
多
く
獲
れ
ま
す
。だ
か

ら
鰆
と
い
う
漢
字
に
な
っ
た
の
で
し
ょ
う
。大
阪
湾
や
瀬

戸
内
沿
岸
で
は
遠
く
で
獲
れ
る
大
き
な
も
の
よ
り
目
の
前

の
海
の
幸
で
あ
る
さ
ご
し
の
方
が
漁
も
多
く
身
近
だ
っ
た

の
で
し
ょ
う
。

調
理
法
は
さ
し
み
、塩
焼
、照
焼
、酒
蒸
し
、味
噌
漬
け
や

グ
ラ
タ
ン
、ホ
イ
ル
焼
き
な
ど
調
理
法
は
い
ろ
い
ろ
あ
り

ま
す
。癖
の
な
い
味
の
魚
で
す
が
身
が
柔
ら
か
く
乱
暴
に

扱
う
と
身
割
れ
す
る
の
で
御
用
心
！　
　
　
　
　
　
　

　
　
　 鰆

（
さ
わ
ら
）

魚
う
お
が
し
通
信

美
味
し
い
旬
の
お
魚
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長年のご愛顧、ありがとうございました。

洛北阪急スクエア

MOMO Terrace 六地蔵店 075-606-2354

フリーペーパー

について西浅の西浅
おめでたい魚としてお祝いごとにも食される鯛には、内側に魚のような形をした骨が隠れていて、これを「鯛の鯛」と

いいます。江戸時代の書物にも「鯛中鯛」として登場する縁起物です。実は私たちのお店にも隠れた“価値”が沢山あり

ます。そんな“価値”を鯛の鯛になぞらえて、「西浅の西浅」としてフリーペーパーで紹介・発信しています。
1999 年 12 月前身である「うおがし通信」
創刊より今年で 23 年目です

一時閉店中～ ～
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前にも西浅の西浅に西浅弁当につい

て掲載した西浅五条店。2月28日をもっ

て閉店とさせていただきました。

イオンモール五条店の鮮魚専門店としてオー

プンして、リニューアルをしたこともありました。

　五条店ではこれまで色々なイベントを行っ

て来ました。店頭に大きな水槽のある当店は、

休日には家族で訪れるお客様が多く、子供た

ちのはしゃぐ姿をよく見かけました。

そんな子供達に向けて「お魚のイラストを描こ

う・ぬりえをしよう」というイベントが開かれまし

た。水槽にいる魚や好きな魚を描いたり塗った

り、たくさんの作品を提供していただきました。

集まった作品は、店頭に展示し西浅の売り場に

彩を与え、子供達の作品に興味をもったたくさ

んのお客様に来ていただきました。

他にも、「本マグロ解体ショー」を行いました。

店頭にある作業台で大きな本マグロの解体を

しました。2022年に行ったのが最後ですが、職

人の技と新鮮な本マグロを求めてくださるお

客様に来ていただきました。解体後、普段お店

で販売しない部位を求めてセリをするのも解

体ショーの醍醐味でした。

　2月初めから閉店の告知をさせていただきま

したが、閉店を惜しんでくださるお声をたくさ

んお聞きし、愛されていたことを実感しました。

2005年にオープンしてから18年、長年のご愛

顧本当にありがとうございました。

　

長年のご愛顧、ありがとうございました。

西浅従業員より感謝を込めて…

以

五条店をご愛顧いただき

ありがとうございました。

私自身、1年ほど五条店でお寿司を

作っていたことがあるので寂しく思い

ますが、「寂しい」「残念」と言ってくだ

さるお客様を見かけて愛されていた

ことを実感しました。

た
く
さ
ん
の
イ
ラ
ス
ト
が

店
頭
に
な
ら
び
ま
し
た

解
体
シ
ョ
ー
に
使
わ
れ
た
本
マ
グ
ロ

五条店改装リニューアルの時に、
店長（責任者）をさせていただき、
深い思い出のある店舗でした。
閉店となり寂しく思いますが、
また違う店舗でのご来店をお待ちしております。
18年間、ご愛顧ありがとうございました。

木下 入社して初めての店はココ！
仕事の楽しみを知ったのはココ！
店長へのきっかけを作ったのはココ！
苦しみ、楽しいを感じた店もココ！
今の自分があるのもそう五条店！
お世話になりました　感謝です。

中條

この度、長い間西浅を
ご利用いただきありがとうございました。
私自身としても、14年前に店舗責任者
として配属された、初めての店舗であり思い入れが深く、
当時たくさんのお客様に温かくして頂いた事は、
今でも私の財産として深く残っており、楽しかった思い出
ばかりです！長年にわたるご愛顧に心から
感謝申し上げます。

出倉

長い間、西浅を利用いただきありがとうございました。
たくさんのお客様に出会えて繋がりを持てたことは
とても良い経験でした。
この繋がりを大事に、皆様へ美味しいお魚を提供
できればと思います。
これからも西浅をよろしくお願いします。

伊香18年間もの長い間たくさんのお客様にご利用いただきました。

皆様の温かいご指導ご支援のおかげで自分自身も

2月末をもちまして閉店することになりましたが

本当に、本当にありがとうございました。
できるように全力で頑張りますので最後までよろしくお願いいたします。

中村

本当にありがとうございました。

成長させていただくことができました。

最後のシャッターが降りるまでお客様に美味しいお魚をご提供

いつも西浅五条店にご来店いただきありがとうございました。
僕はあまり長い時間五条店にいたわけではありませんが、
とても実りのある経験ができました。
祝園店で見かけたらご気軽にお声がけください。
惣菜を作ってお待ちしております。

渡部

僕個人は2年半の間お世話になりました。
長年のご愛顧ありがとうございました。

ありがとうございます。

この2年半で、たくさんの方と繋がりが

洛北店で会った時は、声をかけてください。
喜んで美味しいお魚を提供します。

松井

でき、声をかけていただきました。

長年、ご愛顧いただきまして

残念ながら五条店は無くなってしまいます

幸いです。ありがとうございました。
祝園店で見かけることがあればお声

が、他店舗もご利用いただけましたら

誠にありがとうございました。

谷口

がけいただけると嬉しいです。


