
草
津
店　

 

中
條　

正
弘

み
な
さ
ん
は
「
ビ
ワ
マ
ス
」
と
い
う
魚
を
ご
存
じ

で
す
か
？

鮮
や
か
な
サ
ー
モ
ン
ビ
ン
ク
の
身
は
ま
さ
に
「
琵

琶
湖
の
宝
石
」

大
き
い
も
の
は
60
セ
ン
チ
に
達
す
る
サ
ケ
科
の
琵

琶
湖
固
有
種
で
す
。
琵
琶
湖
に
注
ぎ
込
む
河
川
で

冬
に
ふ
化
し
た
稚
魚
は
、
初
夏
に
琵
琶
湖
へ
下

り
、
冷
た
い
湖
水
で
コ
ア
ユ
・
イ
サ
ザ
・
エ
ビ
な

ど
を
食
べ
て
３
〜
４
年
か
け
て
成
長
し
ま
す
。
そ

し
て
再
び
遡
上
し
、
産
卵
し
て
一
生
を
終
え
ま

す
。
海
と
琵
琶
湖
の
違
い
は
あ
り
ま
す
が
、
サ
ケ

と
同
様
の
生
活
史
を
持
つ
魚
が
琵
琶
湖
に
い
る
こ

と
は
、
あ
ま
り
知
ら
れ
て
い
ま
せ
ん
。

ビ
ワ
マ
ス
の
身
の
色
は
鮮
や
か
な
サ
ー
モ
ン
ビ
ン

ク
で
、
旬
の
夏
に
は
ト
ロ
に
も
負
け
な
い
上
質
な

脂
が
全
身
に
乗
り
、
た
い
へ
ん
美
味
で
す
。
お
す

す
め
は
何
と
言
っ
て
も
、
口
の
中
で
と
ろ
け
る
味

わ
い
と
程
良
い
歯
ご
た
え
が
楽
し
め
る
お
刺
身
。

ほ
か
に
も
和
洋
を
問
わ
ず
、
塩
焼
き
・
煮
付
け
・

寿
司
・
エ
ス
カ
ベ
ー
ジ
ュ
・
ム
ニ
エ
ル
な
ど
に
。

あ
ら
は
味
噌
汁
に
し
て
も
絶
品
で
す
。
現
在
は
10

〜
11
月
が
禁
漁
と
な
る
た
め
、
天
然
物
を
楽
し
め

る
の
は
９
月
ま
で
で
す
。

私
の
勤
務
先
「
草
津
店
」
で
は
、
も
ち
ろ
ん
琵
琶

湖
固
有
種
の
ビ
ワ
マ
ス
も
取
り
扱
い
販
売
を
し
て

い
ま
す
。
地
の
お
客
様
で
あ
ま
り
知
名
度
が
低
く

て
説
明
な
ど
す
る
と
「
そ
う
な
ん
だ
ぁ
。
琵
琶
湖

の
宝
石
で
貴
重
な
ん
で
す
ね
」
驚
か
れ
ま
す
。

ま
た
購
入
さ
れ
た
方
は
、
100
％
近
く
リ
ピ
ー
ト
さ

れ
毎
年
シ
ー
ズ
ン
中
は
問
い
合
わ
せ
が
り
年
々
人

気
が
急
上
昇
に
な
っ
て
い
ま
す
。
し
か
し
年
々
漁

獲
量
が
少
な
い
為
、
本
当
に
レ
ア
に
な
り
つ
つ
あ

り
ま
す
。

店
頭
に
並
ん
だ
際
は
是
非
「
期
間
限
定
の
旬
」
を

味
わ
っ
て
く
だ
さ
い
。

ビ
ワ
マ
ス

今
月
の「
魚
♥
職
人
」

職
人
の
推
し
魚

ビワマスビワマス
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西浅の味噌漬け通販

～鮮魚専門店の本気を、あなたの食卓に～
創業 1927 年、京都・鞍馬口に店を構える鮮魚専門店「西浅」
が手がける “味噌漬け通販”。
市場で直接目利きした魚を使用し、一切れずつ丁寧に味噌
に漬け込んでいます。
魚の鮮度に妥協せず、脂ののりや身の状態を見極めて選び
抜かれた素材だからこそ、
焼き上げたときに引き立つ香ばしさと旨みは格別です。

西浅オリジナルの西京味噌を使用。
「味噌でごまかさず、魚の美味しさを引き立てたい」̶ ̶
そんな想いを込めて、塩分も加減しながら、素材の味がきちんと届く仕上がりにして
います。

販売は数量限定。
大量生産はせず、そのときどきの “本当に良い魚” が揃ったときだけ販売スタート。
LINEで事前に入荷情報をお知らせしており、毎回楽しみにしてくださっている
リピーターのお客様も多数いらっしゃいます。

味噌漬け 3 大こだわり

　- 鮮度重視

　- 味噌は魚を引き立てる役割

　- 数量限定・職人の判断で販売

とっっっても、 フ
ワフワで、 脂もしっかり入っ

ていて、 おいしかったです！ なん
といっても、 味噌がおいしい！ 私
は、 味噌をあまり落とさないで、

焼きました！めちゃくちゃお
すすめです！

焼き加減が
ちょっと難しかったけど、 脂

ノリノリでした！！ 最初強めの火
で、表面焦がして、その後弱めでじっ
くり焼きました。 厚みがあるので、
焦がさないように。 美味し

かったです！

ものすご
い脂ののった鰤の味噌漬けでした

ので、 思ったより焦げるのが早かったです。
注意して見ていたので大丈夫でしたが端っこだ

けは少し焦げてしまいました。 身もほろほろとして、
鰤の風味と味噌の風味が詰まった感じでとても良
かったです。 よくスーパーで売ってるものとは明らか

に違いがあり、 とってもおいしいと思います。

忙しい日にも、少し特別な夕食にも。
魚屋が本気で作る味噌漬けを、ぜひ一度お楽しみください。

次回の販売時期は未定ですが、LINEにご登録いただければ入荷情報をいち早くお届けします。
数量限定のため、気になる方はぜひこの機会にご登録のうえ、お試しください。

焼きすぎ注意です。 私はちょっと
焼きすぎたかも。 でした。 ただ、 味は最高においしかっ
た！！ 皮までおいしくいただきました！
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西浅では、若い世代にも魚屋の魅力や魚に興味を持ってもらうため、SNSを活用していま
す。SNSではイベントやお知らせ、魚に関する情報を定期的に投稿しています。例えば、
魚の種類や特徴、旬の時期、おすすめの調理方法など。興味のある方はぜひご覧ください。
皆様のフォローをお待ちしております。🐟
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